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Quelle réglementation dans un paysage
viticole européen complexe et diversifié 2

- Diversite des types de vins

- Diversité des conditions pedo-climatiques
- Diversité des marchés
- Diversité des attentes des consommateurs

- Diversité des approches techniques
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Quelle réglementation dans un paysage
viticole européen complexe et diversifié 2

Produire tous les types de vins, de qualité
marchande, tous les ans et dans toutes les
regions viticoles d’Europe
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Résumé des discussions précédentes

Réglementation de la vinification biologique dans le
reglement AB (et non dans le reglement vin)

Reglement complet incluant des listes positives des
substances et des technigues

Reglement européen commun pas d’adaptations
nationales et/ou regionales
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Les principaux point de discussion

- les substances cenologiques

- 'usage du SO-

- 'enrichissement

- les techniques
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Le débat sur les produits oenologiques

- Agir au vignoble pour limiter les interventions a la

cave;
- Additifs ou méthodes physiques/thermiques

- S'adapter aux goults du consommateur ou
I'’eduquer au gout du vin?

- Origine et fabrication des produits cenologigues
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Evaluation des substances
oenologiques

Fiches technigues et Expertise des substances non
Incluses dans I'annexe IV du reglement 2092/91,+
écorces de levure, mannoproteines, lysozyme, et

béta-glucananses
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Evaluation de produits oenologiques pour la vinification biologique

¥
ITAS -
' Oui  Non | Oui Oui _Non
o t"]T : ‘Conservationduvin
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Potassium Bisulfite

Potassium Metabisulfite 23 4 |15 6 24 4 14 11 | 19

Ammonium Bisulfite 5 20| 7 11 | 13 13 8 15 | 11

ysosyme 4 24| 4 17| 10 17 9 15 | 13

< Acide sorbique 2 26| 1 23| 6 23 8 16 | 12

PVPP 2 2|5 15| 8 16| 8 11| 8
Nutrition des levures

Sulfate d'ammonium 14 13 12 |1 15 11 9 15| 10 15 ] 10 16 | 16 8

.
Phosphate di-ammonique 16 11| 8 12| 18 7 12 12|10 14|11 14| 1 7
J|Ammonium Bisulfite 6 20| 4 16|12 14| 6 17| 6 18| 6 19 O
8

Thiamine 14 12 11 | 18 7 12 12| 11 14 | 12 12 | 16 8
Ecorses de levure 15 11| 11 7 21 6 15 11 | 17 9 13 12 | 22 5
Diver
<m o 28| 4 18|88 18|13 13| 7 17| 2 24 @
Clarification
Protéines de plantes 10 17| 8 14|15 10| 10 16 | 10 13|11 13| 19 5
Enzymes betaglucanases 10 17|10 11|16 10| 10 15| 13 12| 8 17 | 12 12
Caseinate de potassium 15 12| 9 14|20 5 12 12 ] 12 11|10 15| 1 6
Pvep 6 20| 8 15|13 12| 8 15|12 10| 3 19 |(7 18
De-acidification
Bicarbonate de Potassium 13 14| 13 12| 14 10| 13 10| 14 9 13 14 | 18 7
Stabilisation
Mannoprotéines 4 24| 4 22|17 12| 12 11} 15 8 8 19| 16 11
<;cidlﬁét_amr% 5 22| 7 16| 8 18| 10 13| 14 9 5 20 |(2 13
Filtration
Cellulose 15 12| 12 11| 23 5 16 9 16 8 18 9 25 1
Mise en bouteille

=ae Cuivre 11 17_ 12 13 13 13 14 11 15 9 12 14
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Les substances oenologiques
essentielles

- 9 sur 21, dont SO2 gazeux (16/17) et
métabisulfite (23/27)

- Autres substances essentielles : Potassium
bisulfite (16/27), Ammonium sulfate (14/27), Thiamine
(14/26), Ecorses de levure (15/26), Potassium

caseinate (15/27), Cellulose (15/27)
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Les substances oenologiques
non essentielles mais utiles

Sulfate d’ammonium, protéines de plantes, caseinate
de potassium, bicarbonate de potassium,

mannoprotéines, sulfate du cuivre

Avis partages pour les copeaux de bois, les enzymes

bétaglucananses et I'acide métatartrique
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Les substances oenologiques
rejetéees

- Lysosyme (8/26),

- Acide sorbique (3/26,

- PVPP (7/25),

- Ammonium bisulfite (pour la nutrition
des levures),

- DMDC (1/25)
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Questions sur les produits oenologiques

Y-a-t-il d’autres substances qui devraient étre
évaluées ?
Quel est votre opinion quant-a 'usage de ces

substances en vinification biologique?
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Le cas du SO,
Faut-il:
- En interdire 'usage dans les vins? Compatible avec
la production de vins de qualite?

- Limiter les doses en fonction des types de vin?
Afficher les doses sur I'etiquettes?

- Ne rien faire? Difference avec les vins
conventionnels?
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Le cas du SO,

- Scénario 1: Interdire le SO, en vinification

biologique

- Scénario 2: Pas de limitation du SO,

- Scenario 3: Limitation progressive de 20% a 50%
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Limitations du SO, (mg/l)
Types de vins CMOY-20%] -30% [ -40%| -50%| Moy F

Rouge <o% Sucres mm dl
Blanc et rose <5% de sucres 10

ROUGE >% SUCres 10
Blanc et rose >h% sucres 110
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Alimenti

Universita degli Studi di Udine e
Dipartimento di Scienze degli
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Universita degli Studi di Udine e
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Limitations du SO, (mgll) -20%

Sucres résiduels <HglL >5HglL
Type de vin Blanc Rouge Blanc Rouge
CMO Limit * (mg/L) 210 160 260 210
Limite avec une réduction de 20 % 168 128 208 168

N - H % | N H % [N H % [N H %
France 6 1 9% 21 3 9 |20 1 9% 0 100
ltalie 111 0 100 | 298 5 98 | 24 0 100 | 35 0 100
Allemagne 3 0 100 224 1 9% |3 0 100} 5 0 100
Autriche 20 0 100 18 0 100|122 0 100 2 0 100
Suisse 2 0 100 | 9 0 100} 1 0 1001 0 100
Espagne 3 0 10022 0 100|1 0 100|121 0 100
TOTAL 19 1 99 | 580 9 9 |8 1 9 |50 0 100
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Limitations du SO, (mgll) -30%

rséus%?;ls =gl el
Type devin Blanc Rouge Blanc Rouge
EINO Ll 210 160 260 210
(mg/L)
Limite avec
une réduction 147 112 182 147
de 30 %

N. H. % N. H. % N. H. % N H. %
France 46 1 98 | 211 3 9 | 20 1 95 6 0 100
ltalie 111 0 100 | 298 9 97 | 24 0 100 | 35 0 100
Allemagne 13 0 100 | 21 2 0 | 31 0 100 5 0 100
Autriche 21 0 100 18 0 100 | 11 1 91 0 100
Suisse 2 0 100 9 0 100 0 100 0 100
Espagne 3 0 100 23 1 96 0 100 0 100
TOTAL 19% 1 99 | 580 15 97 | 88 2 98 50 0 100
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Limitations du SO, (mgll) -50%

Sucresresiduels <5¢gL >5gL
Type de vin Blanc Rouge Blanc Rouge
CMO Limit *(mg/L) 210 160 260 210
s | 15 @ 1 15

N H % | N H % N H % | N H %
France % 2 % |21 18 9 20 4 & | 6 0 10
|talie 111 19 8 |28 #4 8 24 1 % |3H 4 89
Allemagne 3 3 77|22 7 6 31 6 8 |5 0 100
Autriche 22 5 7% |18 5 72 1 1 9|2 1 50
Suisse 2 0 10| 9 0O 00 1 0 00| 1 0 100
Espagne 3 0 10|28 6 74 1 0 10| 1 0 10
TOTAL 1% 29 & [ 580 70 8 &8 12 & [0 5 9
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Le cas du SO,

- Comment mettre en place une limitation
progressive du SO2 ?
- Comment pensez-vous que les « vins

spéciaux » devraient étre reglementes ?
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L’ Etiquetage

- Limitation du taux de SO, mais pas
d’affichage sur les boutelilles
OU - Limitation du taux de SO, ET affichage
sur les boutelilles
OU - Pas de limitation du taux de SO2 MAIS
affichage obligatoire sur les boutellles
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L’enrichissement

- Scenario 1 : Pas d’enrichissement en
vinification biologique;

- Scénario 2 : Enrichissement autorises comme
en conventionnel mais avec des ingredients
biologiques;

- Scenario 3 : Enrichissement autorisé mais
avec des limitations sur les guantites
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L'enrichissement
CMO [|-20%] -50%
Zone A 35% |2,8%] 1,8%
Zone B 25% ]12,0%] 1,3%
Zone C 2,0% ]11,6%] 1,0%
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Techniques d'enrichissement

Osmose inverse (mouts)
Evaporation (mouts)
Cryo-concentration (vins & mouts)
Ajout de sucres biologigues
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L’enrichissement

- Pensez vous que l'enrichissement doivent étre
limité en vinification biologique ?

- Quelles technigues d’enrichissement vous
semblent acceptables en AB

- Comment gerer la question des MCR
« biologiques » ?
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Les techniques

Aération

Oxygenation

Utilisation de gaz inertes (COZ2, azote, argon)
Traitements thermigues

Centrifugation / Flottaison

Filtration

Electrodialyse (vins)

ﬁ" Die - 26 novembre 2008-

SURTH FRANEWBRE. FROSERRNE



LAV

l'Agriculture Biologique

Prochaines étapes

- Enquéte Web en cours sur les points de
discussion

- Consultations nationales

- Presentation au SCOF de décembre

- Propositions finales : mars 2009
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